
 

1 
Snacks* 

Tartelette/ Radis 
Gougère/ Comté 
Tacos/ Homard 

Wasabi/ Thon rouge 
 
 
 
 

4 
Asperges blanches* 

grillées 
Émulsion fermentée 

Siphon fumé 
Haddock 

 

7 
Agneau* 

Carré/ Irlande 
Couscous/ Pruneaux 

Menthe/ Epices 
Citron/ Marmelade 

 

2 
Ormeaux 

De Bretagne 
Flambé/ Whisky 
Laitue/ Soja Saké 

Crème Isigny/ Algues 
 

5 
Turbot Sauvage* 

Des côtes bretonnes 
Coquillages 

Beurre/ Caviar 
 

8 
Pamplemousse 

Sorbet 
Blanc géranium 
Agrume/ Azote 

3 
Gamberro Rosso 

Tartare/ Huile d’olive 
Bouillabaisse 

Rouille/ Safran 
Emulsion/ Ail rose 

 

6 
Endive 

Façon Tatin 
Glace aux herbes 

Aigre douce végétale 

9 
Mangue* 

Création par Pauline Michelin 
Riz au lait/ Fleur de coco 

Croustillant 
Sorbet/ Mangue curcuma 

 

MENUS 
 

8 services 165€ 
Accord mets et vins 6 verres 85€ 

 
5 services 105€* 

(proposé uniquement le mercredi, jeudi et vendredi midi) 
4 verres 58€ 

 
 


