1
Snacks”®
Cromesquis/ Moule
Mille-feuille/ Aubergine
Cannelloni/ Tourteau
Tacos/ Boeuf Thai

2
Céleri
En raviole
Farce/ Bouillon Langoustine
Gingembre

3
Sériole”
Sashimi

Leche de Tigre
Sorbet/ Citron
Azote

GRUNEWALD
Chef’s Table

MENUS

3 services 85€
4 services 105€*
8 services 165€

Accord mets et vins 6 verres 85€
Accord mets et vins 4 verres 58€

4
Langoustine
Crustacé/ Acru
Gaspacho/ Concombre
Courgette/ Citron confit
Caviar

5
Pasteque
Carpaccio/ Snacké
Eau de tomate
Fenouil/ Vinaigre
Ricotta

6
Bar sauvage”
Grillé
Artichaut/ Barigoule
Pissaladiere

-
Boeuf*
BBQ Japonais
Queue/ Braisée
Piquillos/ Mais
Béarnaise/ Jus

8
Groseille
Sorbet
Fontainebleau/ Jasmin

9
Abricot”
Création Pauline Michelin
Biscuit/ Pignons de pins
Créme foin
Sorbet/ Foin-abricot



