
 

1 
Snacks* 

Beignet/ Caviar végétal 
Croustillant/ Jambon Bellota 

Huitre / Verveine 
Tartelette/ Fenouil 

 
 
 
 
 
 

4 
Homard Bleu* 

Queue/BBQ japonais 
Tête/ torréfiée  

Pince/ Capeletti 
Potimarron fermenté 

 

7 
Chevreuil* 

BBQ Japonais 
Filet/ Laqué 

Tartelette sarasin 
Topinambour/ Persil 

 

2 
Maquereau 

Gravlax 
Miel/ Miso 

Escabèche/ Kumquat 
 

5 
Betterave 

Betterave rouge/ Framboise 
Condiment figue noire  

Meringue 
Framboise/ Azote  

 

8 
Raisin 

Verjus/ Sarmen 
Sorbet Muscat Chasselas 

Perles givrées 
 

3 
Thon Balfégo 
Sashimi/ Brûlé 
Crème de riz 

Wasabi 
Gari 

 

6 
Rouget* 

Petits bateaux 
Ecailles/ Pommes de terre 

Poivron/ Bergamotte 
Chorizo 

Tagette/ Mandarine 

9 
Figues de Solliès* 

Création Pauline Michelin 
Sablé breton/ Marmelade 

Feuilles de figuier/  
Crème glacée 

 

MENUS 
 

3 services 85€ (uniquement les vendredis midis) 
4 services 105€* 
8 services 165€ 

 
Accord mets et vins 4 verres 58€ 
Accord mets et vins 6 verres 85€ 


