1
Snacks”

Tartelette Chataigne/ Cognac
Gougere/ Truffe Melano
Bar de ligne/ Kumquat
Tartare/ Obsiblue

2
Saint-Jacques
De Dieppe/ Crues
Céleri
Cresson/ Poivre Sichouan

3
Langoustine
Langoustine/ Croustillant
Poireau/ Nori
Dashi/ Condiment agrumes

GRUNEWALD
Chef’s Table

MENUS

4 services 105€*
8 services 165€

Accord mets et vins 4 verres 58€
Accord mets et vins 6 verres 85€

4
Panais
Creme au miso blanc
Laqué/ Caramel de panais
Crumble croustillant

5
Truffe Mélanosporum”
Raviole Jaune ceuf
Sabayon fumé
Jus champignons

6
Lieu jaune de ligne/ Homard*
Au naturel
Homard/ BBQ japonais
Béarnaise/ Jus du crustacés

-
Chevreuil”
Filet/ Laqué
Potimarron/ Mandarine
Pain d'épices

8
Miel
Crémeux Miel
Sudachi/ Sorbet/ Confit
Opaline/ Pollen

9
Chocolat grand Cru*
Création Pauline Michelin
Parfait glacé pécan

Nameleka thé lapsong
souchong

Gavotte grué cacao
Chantilly Timut



