1
Snacks™
Thon rouge/ Wasabi
Croquetas/ Iberico
Betterave/ Haddock
Concombre/ Pickels

2
Maquereau
Ajo Blanco

Raisins/ Brilés

3
Asperges/ Haddock
Blanches/ Fermentation
Sabayon/ Fumé
Haddock/ Raifort

GRUNEWALD
Chef’s Table

MENUS

4 services 105€*
8 services 165€

Accord mets et vins 4 verres 58€
Accord mets et vins 6 verres 85€

4
Saint Jacques™
Coquille/ Mi-cuite
Céleri/ Raisin de mer

Corail/ Verjus

5
Végétal
Trévise rotie/ Comté
Espuma/ Noilly Prat
Grenade/ Citron

6
Bar de ligne*
Au naturel
Coquillages/ Salicornes
Salicornes

Caviar

7
Pigeonneau*
Supréme/ Laqué
Miel/ Cumin

Betterave/ Ail noir

8
Kiwi
Chartreuse

Vinaigrette/ Kiwi menthe

9
Poire-Laurier*
Création Pauline Michelin
Sarrasin/ Caramel
Créme glacée/ Laurier



