1
Snacks*
Petit pois/ Tartelette
Hamachi/ Tacos
Truite/ Chévre/ Soja

Homard/ Brioche

2
Langoustine
Cannelloni/ Capucine
Crustacé/ A cru

Ponzu/ Citron caviar

3
Gamberro Rosso*
En tartare
Rouille/ Safran

Bouillabaisse/ Jus

GRUNEWALD
Chef's Table

MENUS

5 services 125€*
8 services 165€

Accord mets et vins 4 verres 58€
Accord mets et vins 5 verres 72€
Accord mets et vins 6 verres 85€

4
Végétal*
Tomate/ Marinade
Marmelade/ Gingembre
Sorbet/ Piquillos
Sablé/ Olives

5
Asperges/ Morilles
Tartelette/ Sarrasin
Asperges/ BBQ Japonais
Morilles farcies/ Vin jaune
Ortie/ Ail des ours

6
Omble Chevalier*
Confit/ Fumé aux herbes
Jus d’arrétes/ Artichaut

Vinaigrette Ramborn

Caviar
Royal Belgium Caviar
+35€

7
Surf & Turf*
Homard Bleu/ Rubia Galega
Confit/ BBQ Japonais
Béarnaise citronnelle
Jus corsé/ Bouillon Thai

Pomme soufflée

8
Citron/ Sapin
Cheesecake

Bourgeons sapins/ Sorbet

9
Fraise*
Création Pauline Michelin
Mara des bois
Fraise aneth/ Sorbet

Créme aneth/ Ail noir



