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Cerf* 

Cerf/ BBQ/ Fumé 

Jus gibier/ Airelles 

Huile de pin/ Porto 

 

Foie gras poêlé +16€ 

MENUS 
5 services 135€* 

8 services 175€ 

 

Accord mets et vins 4 verres 58€ 

Accord mets et vins 5 verres 75€ 

Accord mets et vins 6 verres 90€ 

1 

Snacks* 

Churros/ Melanosporum 

Cône/ Caviar 

Endive/ Haddock/ Tartelette 

Huître/ Jalapenos/ Granité 

2 

Langoustine 

Crustacé/ Carpaccio 

Ponzu/ Citron caviar 

Brocoli/ Coriandre 

 

3 

Saint-Jacques* 

Fumée 

Dashi/ Vodka 

Crème aux œufs  

 

4 

Végétal* 

Coing/ Confit/ Pickels 

Potimarron/ Clémentine 

Sorbet/ Vinaigre 

 

 

5 

Raviole 

Raviole/ Ricotta/ Truffe 

Œuf/ A cru/ Confit 

Sabayon fumé 

 

6 

Homard* 

Lieu jaune de ligne 

Homard bleu/ BBQ/ Jus 

Sabayon/ Estragon 

 

8 

Poire/ Aneth 

Sorbet/ Gin 

Siphon/ Cristalline 

 

9 

Argousier/ Chataîgne* 

Création Pauline Michelin 

Biscuit moelleux 

Sorbet argousier 

Crème glacée châtaigne 

 

 


