
 

 

Snacks* 

Melon/ Pickels/ Sorbet 

Cône/ Vodka / Oeufs truite 

Tartelette/ Bœuf/ Curry rouge 

Cromesquis/ Soubise/ Lomo 

4 

Homard 

Crustacé/ BBQ 

Artichaut/ Céleri 

Kumquat/ Jus homard 

Émulsion citronnelle 

Bouillon de homard 
 

 

6 

Bœuf de Castille* 

Fumé / Grillé 

Carottes/ Agrumes 

Jus corsé/ Aromates 

Bœuf Confit/ Harissa 

 

1 

Caviar 

Bar/ Tartare 

Concombre/ Wasabi/ Pomme 

Aigrelette 

2 

Thon rouge 

A la flamme 

Piperade/ Eau de tomate fumée 

Huile sarriette 
 

 

7 

Rhubarbe 

Rhubarbe/ Cristaline/ Marmelade 

Sorbet/ Rhubarbe Gingembre/ 
Azote 

Siphon Rhubarbe - Sureau 

3 

Végétal* 

Courgette violon 

Tartelette/ Fromage frais 

Œuf confit 

Basilic 
 

 

5 

Lieu jaune de ligne* 

Juste nacré 

Vierge petits pois 

Myrtilles/ Raifort 

Jus d’arrêtes 
 

 

8 

Création Pauline Michelin* 

Cerises/ Baies de cannelier 

Sorbet cerise 

Crème glacée cannelier 

Infusion des noyaux 
 

 

MENUS 
5 services 140€* 

8 services 180€ 

 

Accord mets et vins 4 verres 60€ 

Accord mets et vins 6 verres 90€ 
 

Accord mets et vins sans alcool 4 verres 48€ 

Accord mets et vins sans alcool 6 verres 72€ 

 

 


