GRUNEWALD
Chef's Table

MENUS
5 services 140€*

8 services 180€
Accord mets et vins 4 verres 60€
Accord mets et vins 6 verres 90€

Accord mets et vins sans alcool 4 verres 48€

Accord mets et vins sans alcool 6 verres 72€

Snacks*

Pomme/ Céleri/ Estragon
Gillardeau/ pomelo/ Gin
Meringue/ Obsiblue/ Ponzu
Tartelette/ Haddock/ Poireau

1
Caviar
Pomme de terre/ Emulsion
Royale

Anguille fumée

2
Maquereau®
Ala flamme

Daikon/ Pickels
Citron/ Wakamé
Estragon/ Sabayon

3
Végétal*

Oignon doux des Cévennes

Noisette/ Sablé
Brousse/ Fumée
Vin jaune/ Ail noir

Jus de champignons

4
Gamberro Rosso

Curry rouge

Riz de Vallence/ Fumet

Tartare/ Croustillant

5
Omble chevalier
Juste nacré
Wasabi/ Salicornes
CEufs de truite

6
Pigeonneau*
Au bbq
Courge/ Clémentine Corse
Café-Séchuan
Cuisses confites/ Cromesquis

Jus/ Mataise

7
Raisins
Sorbet Muscat
Creme feuille de vigne
Verjus

Huile de feuille

8
Création Pauline Michelin*
Mirabelles/ Prunes
Biscuit autrichien
Creme glacée thym citron

Sorbet prunes



